CORTADORA... Y NO SOLO

Cortar a rodajas, bastoncitos, juliana en modo continuo
cualquier tipo de verdura, fruta, pescado o otros
productos, ha llegado a ser una exigencia de la industria
alimentaria, gastrondmica y la gran cocina... y cuando
la cantidad de producto a cortar es notable y la calidad
del resultado no admite compromisos, es indispensable
tener a disposicion un aparato versatil, veloz y de facil
uso: La cortadora TVN 202 es la solucion.
El producto viene alimentado a través de una cinta
trasportadora a velocidad regulable y trasladado hacia
el grupo de cuchillas, en modo regular y continuo, de
una cinta presionadora, colocada sobre la boca de carga,
la eleccién de diversos discos de corte permiten

de obtener formas y espesores deseados. El corte preciso
y regular permite una presentacion impecable de los
bordes, también en hoja, y de fruta consistente o jugosa,
garantizando de este modo una larga shelf-life del
producto. La cortadora TVN 202 encuentra por otra
parte una valida aplicacion en el sector de la IV gama
utilizando en linea con el lavaverdura ATIRMATIC, o
para la preparacion de ensaladas de mar. Otra vez Nilma
ha fabricado un aparato tecnoldgicamente avanzado en
grado de aumentar las perfomance de calidad y

productividad de la industria ‘ n
alimentaria, grandes
cocinas y gastronomia.
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TVN 202

Cortadora a ciclo continuo
con alimentacion a cinta

CARACTERISTICAS
3 CONSTRUCTIVAS

Construido en acero inox 18/10, partes en fusion en
anticodoral.

Cinta de alimentacién en PVC alimentaria de 120mm de
anchura

Puerta de salida producto de una longitud superior al
Standard

Tolva de descarga dotada de una conexion de agua.
Aparato completamente desmontable para la limpieza

3 FUNCIONALES

Cuadro de mando electronico dotado de: mando marcha
- paro, piloto de maquina en tension, paro de emergencia,
mando de puesta en marcha en los dos sentidos de la cinta
de alimentacion, display digital en grado de indicar
permanentemente la operatividad de la maquina
manteniendo en memoria las funciones para los ciclos
sucesivos, regulador digital del espesor de corte,
visualizacion de rotacion cuchillas, lampara de alarma
maquina en funcionamiento.

Dispositivo de seguridad sobre la cinta de carga, sobre la
descarga del producto y sobre el chasis de proteccion de
los 6rganos mecanicos.

Capacidad de produccion de 200 a 4000 Kg/h
(dependiendo del tipo de corte y producto).
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Disco dos cuchillas Disco Juliana Grupo Standard

Accesorios

- Grupo de corte Standard, con dos cuchillas a hoz en acero
inox tratado y de alta resistencia.

- Espesor de corte regulable:

-de 0,5 a 40 mm (con grupo de cuchillas Standard utilizando
las dos cuchillas).

-de 2 a 80 mm (con grupo de cuchillas Standard utilizando
una sola cuchilla).

- Disco rebanadora a dos cuchillas, con espesor regulable de
1 al0 mm

- Disco rebanador a cuchilla fija de 1 a 15mm

- Disco corte bastoncito 10x10 - 2x2 - 1,4x1,8mm

- Cuatro ruedas inox; dos fijas y dos giratorias con freno.

Datos Técnicos

Conexion eléctrica 230 V monofasica
Potencia eléctrica kW 0,95
Peso Kg 143
Dimensiones maquina 671 x 1324 x 1447mm
Dimensiones boca 120 x 90 (h)mm
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¥ ESQUEMA DE UTILIZACION EN LINEA
DE LA CORTADORA TVN202

1 1. Mesa de monda 4 puestos de trabajo
i 2. Cortadora TVN202
—t———— . 3. Cinta de union cortadora-lavaverdura
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4. Lavaverdura mod. Atirmatic 400
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